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FREIDORAS • CAMPANAS DE EXTRACCIÓN
COCEDORES DE PASTA

PLANCHAS • PARRILLAS • MÁQUINAS DE HIELO



FREIDORAS

PLANCHAS - PARRILLAS - KEBAB

COCEDORES DE PASTA

FRIT

Desengrasante decarbonizante líquido concentrado para la 
limpieza y eliminación de residuos de aceites requemados, 

grasas espesadas y depósitos carbonosos de las cubas y cestas 
de acero inoxidable de las freidoras profesionales. No utilizar 

sobre aluminio.

Dilución rápida

Eficaces contra residuos 
carbonosos importantes

Ahorro de tiempo y esfuerzo
del operador

Eficaces contra residuos 
carbonosos importantes

Eficaz sobre cualquier tipo de 
residuo carbonoso
Un solo producto para tres 
equipos.

Utilizable con diferentes 
concentraciones según 
los residuos.

Ánfora de 6 kg

Botella de 1 kg con dosificador

DESCALING BOLL PWD 55g

Detergente ácido en polvo para el mantenimiento periódico de 
los cocedores de pasta profesionales. Su uso regular permite 

eliminar completamente los residuos de cal y almidón en la 
cuba de cocción.

Detergente para la limpieza periódica de los cocedores de pasta

Desengrasante concentrado con aroma a lima

Solubilización rápida

Máxima eficacia sobre residuos 
de cal, almidones y sal

Cubo 100 uds

FRIT TAB

FORNOLUX PLUS

SGRASSY

Pastillas descarbonizantes para la limpieza y eliminación 
de residuos oleosos y carbonosos de la cuba y de las 
cestas de acero inoxidable de las freidoras profesionales. 
No utilizar sobre aluminio.

Desincrustante enérgico para planchas de cocción, parrillas y kebabs.

Es un detergente líquido concentrado con un agradable y fresco 
aroma a lima, ideal para la limpieza de acero inoxidable, metales y 
superficies duras. Especialmente indicado para desengrasar 
superficies oleosas y eliminar finas capas carbonizadas.

Un kit fácil de montar en tanques de 5 kg y botellas de 750 ml.
Útil y e�caz para eliminar la suciedad y la grasa acumulada en los equipos 
de cocina, manteniendo una distancia de seguridad respecto al producto 
químico y sus emanaciones.

SPRAY KIT para FORNOLUX PLUS

Fórmula lista para el uso, diseñada para eliminar grasa y 
residuos carbonosos de las superficies del equipamiento 
de cocción. Si se deja actuar durante unos minutos sobre 
una superficie caliente, actúa eficazmente incluso sobre 
los residuos más difíciles.

Pastillas descarbonizantes para freidoras profesionales

Desengrasante descarbonizante para freidoras profesionales

Tanque de 5 kg – 10 kg

Botella 750 ml

Cubo de 35 uds

Tanque de 5 kg

DESCALING BOLL PWD 55g
DETERGENTE PARA LA LIMPIEZA PERIÓDICA DE LOS 

COCEDORES DE PASTA

SÓLO PARA USO PROFESIONAL E INDUSTRIAL

DESENGRASANTE DESCARBONIZANTE 
PARA FREIDORAS PROFESIONALES

SÓLO PARA USO PROFESIONAL E INDUSTRIAL

DESINCRUSTANTE ENÉRGICO PARA PLANCHAS 
DE COCCIÓN, PARRILLAS Y KEBABS.

SÓLO PARA USO PROFESIONAL E INDUSTRIAL

DESENGRASANTE CONCENTRADO CON AROMA A LIMA

SÓLO PARA USO PROFESIONAL E INDUSTRIAL

PASTILLAS DESCARBONIZANTES 
PARA FREIDORAS PROFESIONALES

SÓLO PARA USO PROFESIONAL E INDUSTRIAL



CAMPANAS DE EXTRACCIÓN

Acción desincrustante

Acción higienizante

PULI K

Desengrasante concentrado y enérgico, diseñado para la limpieza 
profunda de las campanas de las cocinas profesionales. Adecuado para 

todas las partes metálicas y plásticas, elimina eficazmente residuos 
oleosos, grasa y ligeros depósitos carbonizados. Es fundamental para la 

limpieza periódica de la campana, y permite eliminar eficazmente los 
malos olores y garantizar el correcto funcionamiento del sistema de 

extracción.

Desengrasante concentrado enérgico para la 
limpieza de campanas de extracción profesionales

Tanque de 5 Kg - 10 Kg

Detergente concentrado líquido ácido, diseñado para resolver cualquier 
problema de cal en las máquinas de hielo. Elimina cal, residuos y moho, y 

desincrusta los componentes sin dañarlos, garantizando una limpieza 
profunda de toda la máquina. Producto apto para HACCP.

Limpiador y desincrustante para máquinas de hielo
Seguro sobre las superficies 

de la máquina de hielo
Apto para HACCP

Ánfora de 6Kg

REMO KAL HW

ICE CALC

Producto para el mantenimiento extraordinario de los cocedores de 
pasta. Indicado cuando es necesaria la eliminación de incrustaciones 
calcáreas importantes. Contiene inhibidores que evitan que sus 
soluciones ataquen las superficies tratadas si se utiliza en las dosis 
recomendadas. Al diluirse en agua caliente, su acción resulta aún 
más eficaz

Descalcificador en polvo de base orgánica para máquinas de hielo. Elimina 
los residuos de cal que se forman durante la producción de hielo en la 
máquina y garantiza el correcto funcionamiento de las partes mecánicas y su 
higienización. Fácil de usar, no daña las juntas de goma ni las partes que 
entran en contacto con el producto. Producto apto para sistemas HACCP. 

Descalcificador y desincrustante en polvo para máquinas de hielo

ICE KAL HW

Enérgico sobre las 
capas de cal.
Contiene inhibidores de 
corrosión

Desincrustante desoxidante inhibido para aguas duras

Tanque de 12 Kg

Ánfora de 6Kg

Frasco 500 g

Un kit fácil de montar sobre los tanques. Muy útil y e�caz para eliminar 
la suciedad y la grasa acumulada en la campana, alcanzando los puntos 

más ocultos y manteniendo una distancia de seguridad del producto 
químico y de sus emanaciones.

SPRAY KIT per PULI K

Apto para HACCP

Utilizable en spray y por 
inmersión

Elimina películas oleosas y depósitos 
de grasa de la campana y de los filtros

MÁQUINAS DE HIELO

DESINCRUSTANTE DESOXIDANTE 
INHIBIDO PARA AGUAS DURAS

SÓLO PARA USO PROFESIONAL E INDUSTRIAL

DESENGRASANTE CONCENTRADO ENÉRGICO 
PARA LA LIMPIEZA DE CAMPANAS EXTRACTORAS 

PROFESIONALES
SÓLO PARA USO PROFESIONAL E INDUSTRIAL

DESCALCIFICADOR PARA 
MÁQUINAS DE HIELO

LIMPIADOR Y DESINCRUSTANTE 
PARA MÁQUINAS DE HIELO

SÓLO PARA USO PROFESIONAL E INDUSTRIAL
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